SANMAURO

MUSKAT RUZA POLUSLATKI

Kvalitetno poluslatko ruzicasto vino sa okusa. Boja mu varira od svijetlocrvene vocna aroma trazi mekan i zaokruzen
ostatkom Secera. Proizvedeno od sorte
grozda Muskat ruza (porecki muskat). Vino

njeznog cvjetnog mirisa koje podsjeca

do rubin crvene, a fini, izrazeno muskatni okus. Zbog karakteristike jednospolnosti
samog cvijeta, ponekad ga uopée nema.
Svrstavamo ga u vrlo kvalitetna i rijetka

ruze. Puni sklad postize uz odredeni vina.

miris vrlo je kompleksan, cvjetno-vocni s
prevladavajuc¢im nenametljivim mirisom
na cvjetove divlje ruze. Muskat ruza daje

priliéno jako vino, puna i blago kisela zaostatak Secera jer fina i ugodna cvjetno-

Kulinarske preporuke kao aperitiv i kao desertno vino

Sortni sastav 100 % Muskat ruza (porecki muskat)

SaNMAUR

MUSKAT RUZ

Berba rucna u prvoj polovici rujna
Vinifikacija maceracija 12 sati u inox posudama
Zorenje/dorada 2 mjeseca u inox

Sadrzaj alkohola 10,0-13,0 % vol.

Ukupne kiseline 4,5-6 g/l

Ukupni Seceri 22-28 g/l

Starost vinograda

srednja starost 25 godina

Pozicija vinograda jug-jugozapad
Broj trsova na ha 3800

Obrada vinograda integrirana
Nadmorska visina 200-250 m

Vrsta uzgoja

Guyot jednostruki ili dvostruki

Vrsta zemlje flis
Proizvedeno na ha 1500-25001
Broj boca godisnje 3000-4000
Boca 0,501
Preporucena temperatura serviranja 8-10°C

Moguce starenje/odlezavanje u boce preporuceno konzumiranje do 3 godine od berbe

Sadrzi sulfite. Cuvati na suhom i tamnom mjestu daleko od izvora topline i direktne

sunceve svjetlosti.
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